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Fleurs de Loup -

Artisan Fleuriste .- Décorateur

11 Rue de Bayeux
14250 Tilly-sur-Seulles

06 4418 93 30

fleursdeloup.14@gmail.com




Pour ces fétes de fin d'année, c'est avec un grand plaisir de
VOus convier a cette
2éme Edition de "Saint Jean d’Elle - Féte Noél"”
pour faire de cette période importante de la vie, un moment
festif et chaleureux.

En guelgues mois, nous avons poursuivi nos investissements
pour que cet événement soit magique !

Une 2éme édition pour la commune de Saint Jean d'Elle, au long de ce week-end, de
nombreuses animations (Marché de Noél, restauration sur Place, animations,
dégustations, ateliers culinaire, parade de Noél avec Mascottes...).

Mais surtout @ ne pas manguer, le samedi en soirée la magique retraite aux
flambeaux, parade nocturne avec les majorettes, peluches mascottes et le Pére
Noél suivie du Concert de Noél “ LE CHOEUR D’ELLE,CHANTE NOEL".

Tony GUERNIER

Président de I'Association SCSP de Saint Jean d'Elle
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Le Marche de Noél

vous y retrouverez plus de 45 artisans d’art,
de mode, d'accessoires et de gastronomie,
le tout “Made in Normandie™ !

Samedi et Dimanche
de 10h a 18h
Salle des Fétes & Extérieur

7| TR

Esprit Nature
HORTICULTURE |

nnnnnnn

-20% sur la 1ere Commande
E-BOUTIQUE

4. Les Taillis
€) 50880 LA MEAUFFE

- (3 07.80.48.75.02

IDEES CADEAUX POUR
LES FETES

MA E-BOUTIQUE
http://veroniquenabaes.partylite fr
Véronique NABAES

o 06.63.14.92.42
vnabaes@gmail.com

du Mardi au Someai
14h30 - 18h00




Le Chalet du Pere Noél

Les enfants, Le Pére Noél vous attend !
Venez déposer @ son chalet vos lettres au Pére Noél

Le Pere Noél et ses luting se feront
un plaisir de vous accuelllir pour une petite photo !l

SAMEDI
10h00 & 11h45
14h00 & 15h00
16h30 & 17h30

DIMANCHE
14h00 & 16h30

OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI MIDI
ET LE VENDREDI ET SAMEDI SOIR

® ®

Retrouvez nous sur les réseaux sociaux

0233749203

' 40 ROUTE DE FUMICHON 50000 SAINT-LO
*Valable sur présentation de ce coupon /
. * {pour I'achat d'un menu) r
1Kir Oﬁert Valable jusqu'au 30 Juin 2025 i
e NON CUMULABLE

st dargere Insart, & ar ms medération




Balade en Caleche

Une balade s'impose..
Un petit tour de caléche en famille...

de 14h & 18H30
Départ derriére la Mairie

Maquillage Enfants

Maguillage de princesses, super-héros,
papillons, monstres, félins, pirates, fées, Star
Wars, Violetta et bien d’'autres...

Par une maquilleuse Professionnelle

Stand Maquillage
de 14h a 17H30



Cher Pare Nl

Je m'appeke

jai anset

Volcl mon adresse

Et cette année, j'i éte:
O hyper trop trop sage
(O super mégo. sage

O  sa9€ comme une imoge !

Tartlﬂette de

YT c
e di ,v-.n _,-\_

Adultes 10€ | Tartlflette & Salode

.-kl

Noel

".:m-

Réservations
06.56.84.50.11

{___,,_

Et si tu as du temps, |’ aimerais auss :

wu w w

L[]

Ce que 'aimerois vraiment vraiment!
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PROGRAMME SAMEDI 14 DECEMBRE 2024

Marché de Noél

Animations pour Enfants sur la surveillance des parents

c Mascottes Peluches
o Chalet du Pére Noél
o Grand jeu de Noél

10h00-18h30 : Marché de Noél

vous y retrouverez plus de 40 artisans d'ort, de mode,
d'occessoires et de gastronomie, le tout “Made in
Normandie™ !

Chalet du Pére Noél
« 10h00 & 11h45
« 14h00 a 15h00
« 16h30 a 17h30

Les enfants, Le Pére Noél vous attend !

Venez déposer & son chalet vos lettres au Pére Noél |
Le Pére Noél et ses lutins se feront un plaisir de vous
accueillir pour une petite photo !

14h00-17h30 : Balades en Caléche
Une balade s'impose..

Un petit tour de caléche en famille..
Billetterie : Stand | Caisse Accueil

14h00-17h30 : Stand Maquillage
Maquilloge de princesses, super-héros, papillons,
monstres, félins, pirates, fées, Star Wars, Vicletta et
bien d'autres...

Billetterie : Stand | Caisse Accueil

15h00 Parade de No 1]

Deombulut;on des peluches mascottes, avec la
participation des Majorettes “Les Batons du Cotentin®
Distribution de Friandises

De 10h00 & 21h00

Adultes 10€ | Tartiflette & Salade
SUR PLACE OU EMPORTER

*.. Réservations : 06.56.84.50.11

%

17h45 : Retraite aux Flambeaux

Déombulation des peluches mascottes, avec la
participation des Majorettes "Les Batons du Cotentin®

Arbre a Voeux de Noél
Petits et Grands,

de 10h & 18h

19h00 : Concert de Noél

Eglise de SAINT JEAN DES BAISANTS
Venez Nombreux | Participation libre




Marché de Noél
Animations pour Enfants sur la surveillance des parents
o Mascottes Peluches

© Chalet du Péere Noél
© Grand jeu de Noél

10h00-18h30 : Marché de Noél

vous U retrouverez plus de 40 artisans d'art, de mode,
d'occessoires et de gastronomie, le tout "Made in
Mormandie” !

Chalet du Pére Noél
* 14h00 a 16h30

Les enfants, Le Pére Noél vous attend !

Venez deposer & son chalet vos lettres au Pére Noél |
Le Pére Noél et ses lutins se feront un plaisir de vous
accuelllir pour une petite photo !

14h00-17h30 : Balades en Caléche
Une balade simpose..

Un petit tour de caléche en famille...
Billetterie : Stand | Caisse Accueil

14h00-17h30 : Stand Maquillage

Maquillage de princesses, super-héros, papillons,
monstres, félins, pirotes, fées, Star Wars, Vicletta et
bien d'autres...

Billetterie : Stand | Calsse Accueil

PROGRAMME DIMANCHE 15 DECEMBRE 2024
De 10h00 & 18h00

Adultes 10€ | Tartiflette & Salade
SUR PLACE OU EMPORTER

*.. Réservations : 06.56.84.50.11

%

Arbre a Voeux de Noél
Petits et Grands,

‘ de 10h @ 18h

# Art Floral
Waleritin Seue, - Revis de Lowie

vous propose le 15 décembre,
un atelier floral “ Centre de Table”.

A

' o 15h et 17h
|- Salle des Fétes

4 Tarif : 20€

Réservations

V///////6 P 06.49.70.40.65

< 2 :rati‘ir"zf* -




Ingredients

(pour 8 & 10 personnes)

Biscuit génoise

4 ceufs

100 g de sucre en poudre *

100 g de farine

1 pincée de sel ©

Sirop d'imbibage

100 ml de café fort

2 cuiliéres & soupe de liqueur de café
(facultatify -§

Créme tiramisu

250 g de mascarpone

3 ceufs (jounes et blancs séparés)
80 g de sucre en poudre ©

200 ml de créme liguide entiére bien
froide LJ

1 sachet de sucre vanillé

Garniture et décoration

150 g de spéculoos émiettés &
Cacao en poudre non sucré (pour
saupoudrer) %

Spéculoos entiers pour la décoration &

BUCHE, TIRAMISU
AUX SPECULODS

Instructions

Préparation de la génoise

Préchauffez le four & 180°C (350°F).

Séparez les blancs des jounes d'ceufs. Fouettez les
jounes avec le sucre jusgud ce gue le meélange
blanchisse.

Ajoutez progressivement la farine.

Montez les blancs en neige avec une pincée de sel, puis
incorporez-les délicatement & la pate.

Etalez la pate sur une plagque de cuisson recouverte de
papier sulfurisé et enfournez pendant 10 & 12 minutes.

A la sortie du four, roulez le biscuit dans un torchon
humide et laissez refroidir.

Préparation du sirop d'imbibage
Mélangez le café avec la liqueur de café (si utilisée) et
laissez refroidir.

Créme tiramisu

Fouettez les jaunes d'ceufs avec le sucre et le sucre
vanillé jusqu'a ce gue le mélange blanchisse.

Incarporez le mascarpone et fouettez jusqu'd obtenir
une créme lisse,

Montez la créme liquide bien froide en chantilly, puis
incorporez-la delicatement ou mélange mascarpone.
Montez les blancs en neige et ajoutez-les délicatement a
la préparation.

Montage de la bache

Déroulez la génoise et imbibez-la généreusement avec
le sirop de café.

Etalez une épaisse couche de créme tiramisu sur lo
génoise et saupoudrez de spéculoos émisttés.

Roulez délicaterment lo génoise en serrant bien pour
former la biche.

Décoration

Recouvrez la blche avec le reste de la créme tiramisu.
Saupoudrez de cacoo en poudre et décorez avec des
spéculoos entiers.

Repos et dégustation
Réfrigérez pendant au moins 4 heures (ideéalement toute

une nuit).

Bon appétit et joyeuses fétes ! ™



Arbre a Voeux de Noél
Petits et Grands,

de 10h & 18h
Derriére la Mairie

= /4

2, Route de Saint-L6

m Qé@ . Saint Jean des Baisants |-
C/ 2 % 50810 SAINT-JEAN-D’ELLE
Coiffure Mixte - Barbiér 02 3357 80 68

Alexia crea'tif

2 Salons . o

4. Rua Alfred Duros SUR UN FORFAIT COULEUR

.1 = f:@ 50890 CONDE-SUR-VIRE
g P 0233556816
| b
\\\ = {(f/c/m\ L 'Atelier Crea'tif VALABLE J:::l;'::u::‘:::mu 2025
: =/ _./::-i"’l‘ %LL'_."“:F:-




Ton cadeau te sera remis le samedi soir & 177h00

lors de la remise des lots.

Nom :

Prénom:

Un tirage au sort désignera

3 gagnants

C

C
Adresse :

C

Jeu réservé aux enfants

Tél. C

\_J\_/\_J\_J

de moins de 10 ans.

age: ()

Régle du jeu: Tu colories le dessin de neél, tu indiques tes coodonnées et tu déposes ton dessin dans
la boite & lettre du Pére Noél, prés de la Mairie de Saint Jean des Baisants. Surtout ne mets pas

d'enveloppe.
Un tirage au sort désignera 3 gagnants.
Résultat : le samedi 14,/12/2024 & 17h00

Jeu gratuit sans obligation d'achat réserve aux enfants de moins de 10 ans.



4, Place de I'église
Saint Jean des Baisants
50810 SAINT-JEAN-D’ELLE

®02.33.55.60.50

?f&fﬂ/i}r@s
Mardi - Jeudi - Vendredi

09h-12h | 14h-18h30
Mercredi : 09h-12h | 14h-18h00
Samedi : 08h30 - 16h00
Carrefour Paris 30 MOYON

Tel. 02 33 56 34 47

1 SOIN OFFERT

SUR TOUTES PRESTATIONS
TECHNIQUES
VALABLE
SUR PRESENTATION

DE CE COUPON

" de Gaulle « 50420

T
Tel. 023356 312

VALABLE DU 01 AU 31 JANVIER 2025
NON CUMULABLE

/726@%5@65%

e 02.33.74.09.86
06.98.34.89.27

2 Place de l'église
Saint Jean des Baisants
Ly

50810 SAINT-JEAN-D'ELLE

bulledebienetre50 O Bulle de Bien étre-50

=,
Hraires ~10% DE REMISE

Lundi : 09h-13h
Mardi : 09h-12h | 14h-18h30
Mercredi : Fermé VALABLE
Jeudi : 09h-12h | 14h-18h30 &R PBECENT PO
Vendredi : 09h-12h | 14h-18h30 DE CE COUPON

Samedi : 02h-15h
VALABLE DU 02/01/2025 AU 28/02/2025
12h/14h : sur rendez-vous NON CUMULABLE

SUR UN SOIN VISAGE(1H)
OU SOIN CORPS (1H)




fﬁw
Julle:afEm?ﬁgﬂ'gY%Egg': ETES! Horaires
VOUS SOUHAIT Du Mardi au Vendredi

?h00/12h30 - 14h30/19h00
et le Samedi 09h00/12h30

1 Place de la Salle des fétes
g Saint Jean des Baisants
50810 SAINT-JEAN-D’ELLE
09.52.84.88.59

a La Lunetterie Cousin Saint-Jean d'Elle

Crea Fleurs

Fouchard

| 2 roufe de an:gm‘}v,re | «,
50890 CONDEf’\ﬂgE“ ==
Tél. 02 33 56 50 19 -




Recette Cuisine

Pour :16 & 20 figurines . ; ’ ——
Durée1h 15 Figurine en pain d'épices

Difficulte :
Ingrédients pour 16 a 20 figurines :

Figurine en pain d'épices :

350 g de farine type 55

100 g de miel

170 g de cassonade

100 g de beurre pommade

1 ceuf

1 cuillére a soupe de mélange pain d'épices
10 g de levure chimique

dorure

1- Pour réaliser cette recette de figurine en pain d'épices, commencer par préparer
tous les ingrédients.

2- Figurine en pain d'épices : Verser la cassonade dans la cuve du batteur.

3- Ajouter le mélange pain d'épices et la levure chimique.
Ajouter enfin la farine type 55. Mélanger tous ces ingrédients secs a vitesse lente.
Puis incorporer le beurre pommade.

4- Ajouter |'ceuf entier et le miel. Il faut utiliser un miel liquide et en aucun cas un
miel épais.

5- Travailler la pdte avec |'accessoire feuille, jusqu'a ce que I'on obtienne une pdte
homogeéne qui forme une boule.

6- Placer cette pdte sur le plan de travail et former une boule avec les mains.
Etaler la pdte au rouleau a pdtisserie sur une épaisseur de 5 mm. Si la pdte colle
légérement, ne pas hésiter a fariner le plan de travail.

7- Découper les figurine a l'aide du découpoir bonhomme de pain d'épices.

Prélever les figurines avec une spatule métallique coudée, et les déposer
délicatement sur une plaque de cuisson perforée Silichef® recouverte d'une toile de
cuisson Silpat.

8- Cuire dans un four ventilé, préchauffé a 160°C, pendant 10 minutes.
Au terme de la. cuisson retirer les figurines du four.

9- Laisser refroidir & température ambiante et décorer a votre guise.

NI p o}



@uﬁ% Situge a St-Jean-des-Baisants, dans le bocage normand,

\ 05 !
_—"Venir 3 la boucherie Lesoué&f

Boucherie-Charcuterie | Viande 100% frangaise

— .
M 0 Boucherie & Jambons Lesouéf

7 rue de la libération
SAINT-JEAN-DES-BAISANTS
50810 SAINT-JEAN-D'ELLE

<> 0233561612
o—o
Horaires d’ouverture

Boucherie - Charcuterie
Du mardi au vendredi de &h & 12h30 et de 14h30 & 19h
Le Samedi de 7h30 & 12h30 et de 14h a 17h

Service Traiteur - Rotisserie =%
Faconnage Jambons (dépét ou retrait)

| Commande en Lig ne Du mardi au vendredi de $h & 12h00 et de 14h30 & 18h
% boucherie-jambon-lesouef.com Le Samed| de Sh & 12h00 et de 14h & T7h

Ny

MAITRISE D'CEUVRE

LA REFERENCE DE VOS PROJETS HABITAT DEPUIS 1964

1 seu[ interlocuteur P Ameénagements de combles

Maisons individuelles

Menuiseries - Velux
Isolation intérieure / extérieure

Renovation - Charpente

Escaliers sur mesure

VELUX: [ T
ey E5iian
c 0 N S E I L = :. ( ' La nouvelle énergie du bitiment

I meslin-batim act@mestin-batiment.com
i Meslin §
20 La Crue - 50810 SAINT JEAN D'ELLE - 02 33 56 16 27
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Ingrédients:

3 clémentines tranchées

1 citron tranché

250 g de framboises surgelees
1 étoile de badiane

2 clous de girofle

1 baton de cannelle

75 cl de jus d'orange

50 cl de jus de canneberge
37,5 cl de vodka

1 bouteille de champagne

3 grosses poignées de glacons

LUl il

49 Av. des S

rF 3 J I
\ J /S ) )

Artisan Créateur d'émotions

50000 SA?NT-LO

La sangria de Noél,

le cocktail indispensable des fétes

Préparation

Etape: 1
Dans un gros pot, mélangez les clémentines, le citron,
les framboises, I'anis, les clous de girofle, la cannelle, le

jus d'orange, le jus de canneberge et la vodka.

Etape: 2
Laissez reposer quelgues heures,

Etape: 3
AU moment de servir, gjoutez le champagne et les

glacons.

Le bon conseil:
‘ous pouvez décliner cette recette avec d'autres fruits de
saison et/ou surgelés.

comores




Salerdhie ooy oo g

vous propose le 15 décembre,
un atelier floral “ Centre de Table”.

15h et 17h
~ Réservations

7/
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BAYEUX, T0UTE UNE HISTOIRE,

3 MUSEES
POUR VOUS LA RACONTER

 COUVERTURE  ZINGUERIE |\

ISOLATION - RAMONAGE ' NEUF & RENOVATION

Thibault
sosso cerisyLarorér 07 50 31 26 39




Y 4
Parade Mascottes W
Arrivee du Pere Noél

Parade en Musiques avec les Batons du Cotentin
Distribution de Friandises

Samedi - 15h00

1 Route de Caumont - St Jean des Baisants

50810 SAINT JEAN D'ELLE

® 09 /3159455




Véhicules Anciens décorés
Parade Nocturne avec
Retraite aux Flambeaux

Samedi - 18h00

Départ Place de la Mairie

Flambeaux en Vente

Stand Billetterie
v D4
- ¢ Y .
-

Epicerie - Pain - Presse - Gaz - Fromages a la Coupe

W Pickup o

Ici, retirez ' ¢
et déposez 35 dpd

Vos colis

Livraison
o< a Domicile*

4 Rue du Centre - St Jean des Baisants
50810 SAINT JEAN D’ELLE

©02337219 14




Yo Concert de Noeél

Samedi - 19h00
Eglise de Saint Jean des Baisants

choeur g/a, ¢
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des pumers gurms sﬁﬁ‘hesure. &

de réduction

valable dés 35€ d'achats
(}r} sur présentation
e‘l's de ce coupon

0k du taluag volable Jusqu'ou 31 JANVIER 2025
cuMuL




CUILLERE EMPORTE-  FILM

FARINE SUCRE BEURRE
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